LAMARCHE TRAITEUR

BUFFET FROID

Le Campaqgnard

Salade de lentilles aux oignons
Salade de museau de boeuf
Crudités (céleri, carotte rapée, betterave rouge)
Salade piémontaise

Jambon réti a I'os et jambon de pays
Rosette et jésus cuit
Terrine de campagne aux noisettes

R6ti de porc
Poulet roti

Rosbif
Condiments

Fromage blanc a la creme ou coulis de fruits

Dessert : tarte aux fruits mélangés

PRIX TTC 16.80 € / personne

Tous nos produits sont fabriqués maison




LAMARCHE TRAITEUR

LES PRESTATIONS COMPLEMENTAIRES

Vin d’honneur et cocktail

Nappage non tissé et serviettes NON tiSSE .....ccccvvvvvvrrnnnee. 0.65 € TTC / personne
Verrerie totale .........coovvvvveiiiiisimmmmme e 0.50 € TT@ersonne
Personne de service

Vacation de SHS50 ........coooiiiiiiiiiii e 105 € TTsetveur

Le diner

NPz o] 0Tz Vo [T (S 11.00 € TEappe
SEIVIEE tISSU ..uuuiiiiii i 1.00 € TTCserviette
Vaisselle COMPIete repas........ccooeeeeeeeieeeeeeeiiiiee e 4.50 €efponne

Personnel de service (vacation de 7 heures)

L CUISINIET oo e e e e e e ee e 225€TTC
= Vo [ o1 ][ 185 €TTC
1 mMaitre d’'NOLEl c....eeniie e 260€TTC
1 SEIVEUN OU SEIVEUSE ....ceuuiiiiiieeetiimmmmemms et e e e et e e e et e e eetn e e eeaaneeeennn 185€TTC
Nous prévoyons un serveur/se pour 25 convives

Heures supplémentaires maitre hotel ..o, 39.00€TTC
Heures supplémentaires CuiSing OU SEIVICE mmmmmmereeeeeeeeeeeeiiiiiinnnnnn 32.50 € TTC

Pour tous renseignements complémentaires, nous contacter.

CONDITIONS GENERALES

- Toute réservation sera accompagnée d'un chequentpte et du double du devis signé par vos soins,
accompagné de la mention « bon pour accord »plte sde la facture devra étre réglé la semaine
suivant la réception.

- Les menus et buffets sont modulables, nous sonamestre disposition pour élaborer un projet
personnalisé

- Le nombre de convives devra nous étre commurao@ardi précédant la réception et servira de base
a la facturation.

- Nos tarifs sont applicables jusqu’au 31/12/2012.



